
 
Fördrinkar 

Ouzo 

Cosmopolitan 

Gin & Tonic 

Campari 

Dry martini 

Kir royal  

4cl 85,- 

 

Plankor 

Serveras med rödvinssås, bearnaise 

och baconlindad sparris 

Fläskfilé 185,- 

Oxfilé 255,- 

Black & White 245,- 

Norsk fjårdlax 195,- 

(med skagenröra och sparris) 

 

 

Förrätter 

Tzatziki med bröd 55,- 

Vitlöksbröd med tzatziki 65,- 

Calamares med aioli och citron 75,- 

Friterad saganaki med tzatziki 75,- 

Stekt halloumi med olivmarmelad 75,- 

Toast Skagen med sikrom 95,- 

 
Varmrätter 

Flankstek med purjolöksaska 225,- 

Marinerade lammracks på grekiskt vis 245,- 

Serveras med ljummen grekisk potatissallad på 

färskpotatis fetaost och färska grönsaker samt 

rödvinssmör 

Farfars fisk och skaldjursgryta från Korfu 

På torskrygg och norsk fjordlax 

195,- 

Grekiska varmrätter 

Serveras med grekisk sallad, tzatziki och klyftpotatis 

Moussaka 159,- 

Souvlaki på kyckling eller fläskfilé 179,- 

Stamnas gratäng med fetaost, grönsaker, 

fläskfilé och dijonsenap 179,- 

Vegetariska zucchinibiffar med mynta 159,- 

 

Barnmeny 

De flesta rätter kan göras i 

mindre portioner med 

prisreducering på 30% 

Barn under 12 år 

Vi har även pannkakor 

Dessert 

 

Crème brûlée smaksatt med 

passionsfrukt 85,-  

Tiramisu på grekiskt vis 85,- 

Chokladmousse  med färska 

jordgubbar och mandelbiskvier 85,-  

Vaniljglass med chokladsås och färska 

jordgubbar 55,- 

Chokladtryffel 15,- 

 

Meze 

För minst 2 personer 

Förrätt saganaki, halloumi, calamares, 

tzatziki, spanakopita, marinerade oliver, 

kapris och kronärtskocka 

Varmrätt kyckling och fläskfiléspett, 

lammracks, oxfilé serveras med 

klyftpotatis tzatziki, bearnaise, 

rödvinssås och grekisk sallad 

Dessert valfri 

349,- p.p 

 


