Sommarmeny 2016

Forratter

Tzatziki med nybakat brod 59,-

Vitloksbrod gratinerat med riven ekologisk gouda och hackad tomat 69,-
Calamares friterad blackfisk med citron och aioli 79,-

Friterad saganaki (grekisk farost) serveras med tzatziki 79,-

Stekt halloumi med grekisk sallad och pinjenotter 95,-

Klassisk toast skagen toppad med |6jrom 115,-

Hjortpastrami med artpuré valnotskross och hyvlad parmesan ost 129,-

Pikilia tzatziki, saganaki, halloumi, calamares, spenat och fetaostknyten och farskt bréd 139,-

Varmratter

Ugnsrostad rotselleri med tryffel och ramsloksdressing, saltrostade mandlar och vit sparrissas

valj mellan

vegetarisk 189,-

dagens fangst 229, -

lammracks 269, -

Farfars fisk och skaldjursgryta fran korfu pa rékor, musslor, dagens fangst, aioli och riven saganaki 229,-

Grillad hangmérad ryggbiff med tomatsallad, kryddsmor och farm frites 249, -

Grekiska varmratter

Moussaka pa notfars, potatis, abergin och bechamelsas serveras med grekisk sallad och tzatziki 189,-
Souvlaki grillspett pa svensk kyckling och flaskarré 189, -

Flaskfile stamnas en kramig gratang pa fetaost, farska gronsaker, champinjoner, flaskfilé och dijonsenap
189,-

Vegetariska zucchinibiffar med mynta zucchini, morot, och potatis (innehaller 4gg och gluten) 169, -

Rdtterna serveras med grekisk sallad tzatziki och farm frites



Plankor

Flaskfilé 199,-

Oxfilé 285,-

Black & white 255,- (Fldskfilé & oxfile)

serveras med rédvinssds, bearnaisesds och baconlindad sparris

Norsk fjordlax 210,- med skagenrdra, sparris och 16jrom
Meze

Forratt: saganaki, halloumi, calamares, tzatziki, spanakopita, marinerade oliver, kapris och kronartskocka

Varmratt: kyckling och flaskkarre pa spett, lammracks, oxfilé (serveras med farm frites, tzatziki,
bearnaisesas, rodvinssas och grekisk sallad

Dessert: valfri 399,- p.p
Dessert

Chokladkaka med hallon sorbet och crumble 89,-

Vaniljglass med chokladsas och rarérda jordgubbar 59,-

Baileys créme bruleé med kaffesmak 89,-
Tryffel 15,-



