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rORRATTER MEZE GREXISKAVARMRATTER |
r t t r ‘t - 499kR / pers. Jt ‘. \). r r ' r r ‘t @
KALAMATAOLIVER 55kr  STEKTHALLOUMI 99KR FORRATT . N HALLOUMISALLAD 194 kR FLASKFILE STAMNAS 199kR =
TZATZIKI 82 kR (grek-cypriotisk) med olivmarmelad Saganakl,.hallc?uml, calamares, tzatf'k" med valfritt souvlakispett och olivdressing Graténg pa fetaost, farska grénsaker, —
e el e TOAST SKAGEN 139kr spanakopita, vinbladsdolmar, kronartskocka ORI 199 champinjoner, flaskfilé och dijonsenap * j
VITLOKSBROD o med handskalade rékor, toppad med I6jrom VARMRATT pa nétfars och potatis, augbergine och STIFADO 199kr
gratinerat med saganaki och hackad tomat RAKCOCTAIL 139kR Kyckling- och flaskfilé pa spett, lammracks, bechamelsas, grekisk sallad och tzatziki Grekisk nétkottsgryta *

oxfilé serveras med klyftpotatis, tzatziki,
GREKISK SALLAD 92kk  PIKELIA 143kr / pers. bearnaisesss, rédvinssas och grekisk sallad. AEMLAGAD FALAFEL 197« JIOROT & ZUCCHINIBIFFAR 199k
traditionell grekisk sallad med nybakat bréd ~ Meny Pikelia (kan e] dndras): med hummus, sallad och Klyftpotatis 9
Tzatziki, saganaki, halloumi, calamares, EFTERRATT SOUVLAKI 199kr . .
C,ALAMA:RE,S et I7KR vinbladsdolmar, kronartskocka, spenat Valfri efterrratt Grillspett pa flask- och kycklingfilé * Servgrés e greklsk'sallad,
friterad blackfisk med vitloksdipp N e t farskt bréd || pettp Y 9 tzatziki och klyftpotatis
ochtetaostinyten samt farskt bro S\ Fast meny, kan ej andras. Minst 2 personer.
FRITERAD SAGANAKI 99 KR J
(grekisk farost) serveras med tzatziki c
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\‘\\\\\\ LAMMRACKS 5 st 349kRr FLASKFILE GORGONZOLA 265kr PASTA AKROPOLIS 189«kr FLASKFILE 255kR HEMLAGAD WIENERNOUGAT 39kr
[ drtmarinerade lammracks 8 st 399kRr med gorgonzolasas * Oxfilé, 16k, champinjoner, OXFILE 355kR CITRONPAJ 109
och yoghurt- & myntasés och rédvinssés * paprika, cognac, fetaost, gradde KR
\ OXFILE AKROPOLIS 355 II:M)IEFD GR:TI_fI'_" kfilé pa spett, | S DLACK & WHITE 293K med vispgrEdde
\GLb G KR yckling- och tlaskfile pa spett, lamm- flaskfilé och oxfilé . .
(GEXD) : @ A ilé i = CREME BRULEE 109
N Var Peromda AkI’OpOh“S-SElS :ned racks och oxfilé med klyftpotatis A 0 Ovanstaende plankor serveras med rédvins.  Boubonvantl med firska bir KR
konjak, fetaost och gradde TORSKRYGG 330 kR ! sés, bearnaisesés, baconlindad sparris och
PEPPARFILE 355 kR med duchesse toppar, hummersés potatizmios Q'NO . [
. Oxcf;lé serveras med bearnaise och och rékor BARNMENY UNDER 12 AR NORSK FJORDLAX 285 kR farsk frukt med vit choklad och glass
S NA rédvinssas * = R 15 i A
. * Valj tillbehor: potatisgratang eller klyftpotatis De flesta rétter kan bestéllas i HICIE! S B Py e i, (e e KV’:t':ENS SORBET 109kR
- : barnportioner med 30% rabatt. VEGETARISK PLANKA 249kR med bar
-".\)54 i 7 Vi har dven pannkaka! T med halloumi och tzatziki GLASS 119kR
 _ 3 ‘ .. (] med varma hjortron och gradde
g AVHAMTNING CA
Mat fér avhamtning med 5% rabatt. TTP.(’.IVC:)Q .N’) iy Cf\)\.‘. el F CHOKLADFONDANT 109 kR
; , med gradde
BOKA BORD ONLINE (L ,)'\"IM"VT'KC,;'W: o0 0
W akropolisludvika.se oo O\ T4 .C,E' n‘ UTH e e
ORI 0000727
\\wvir7/4 - : j
i / \ - -




